VIl Jornada sobre productes agroalimentaris locals

Quilometre 0. Arrenquem amb

els productes locals!

Casa Consistorial de Batet de la Serra, 11 de febrerde 2012

En el marc de la setena Fira del Fajol de Batet de la Serra
s’organifza la setena jornada sobre productes agroalimentaris locals

Dissabte 11 de febrer, a les 9.30 h a Batet de la Serra

Els restaurants kmO vinculen la tradici6 gastrondmica, els productes locals i la
produccié biosaludable. Amb aquest projecte pretenen contribuir al teixit
economic agroalimentari local, potenciar els productors compromesos amb la
biodiversitat i defensar la cuina de temporada.

Son un aparador idoni dels productes d’un territori, ja que ofereixen plats
elaborats amb productes bons, nets i justos, que s’adquireixen directament dels
seus productors més propers.

A més, també utilitzen productes ecoldgics o que estan inclosos a I’Arca del Gust
de Slow Food.

Entitats organitzadores
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Quilometre 0.
Arrenquem amb els productes locals!

PROGRAMA de la JORNADA

Batet de la Serrq, dissabte 11 de febrer de 2012

09.30 h

10.00 h

10.15h

11.00 h

11.45h

12.30 h

13.16 h

13.30 h

Rebuda, distribucié de documentacié i esmorzar amb productes locals

Obertura de la jornada a carrec de representants de les diferents
entitats organitzadores i/o patrocinadores

La GUIA DE RESTAURANTS KM 0 SLOW FOOD CATALUNYA
Rosa Sola, autora de la guia i presidenta de Slow Food Barcelona - Vdazquez
Montalbdn

L’experiéncia MONVINIC, centre cultural de Barcelona dedicat al mén del vi,
amb espai culinari

Sergi de Meid, cap de cuina

L’experiéncia de CAL PERETO, empresa familiar de Tudela de Segre (La Noguera)
dedicada a la produccié i comercialitzacié d’hortalisses ecologiques

Marc Solé, productor

Debat i torn obert de paraules

Cloenda de la jornada

Dinar a I’Hostal dels Ossos (menu elaborat amb productes locals)

Dades logistiques:

Lloc:
Places:
Preu:
Dinar:

Inscripcions:
Codi:

Casa Consistorial de Batet de la Serra

Limitades a I'aforament de la sala

Gratuit, perd cal inscriure’s amb antelacio

25 euros (cal reservar placa trucant a la Fundacié d’Estudis Superiors
i fer previingrés La Caixa nim. 2100 8102 31 2100372173. Cal

fer constar els noms dels assistents i el codi 230719)

Fundacidé d’Estudis Superiors d'Olot — Tel: 972 26 21 28 - fes@olot.cat
230719

Entitats patrocinadores

TN Generalitat de Catalunya n
Departament d’Agricultura, Ramaderia, P LHH NU H L ..
MUY pesca, Alimentacié i Medi Natural de transferéncia tecnologica CONSELL COMARCAL DE LA GARROTXA



