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‘tiu conservacionista, plantejant prospeccions de mate-

. -intencions de buScar en els fruits i la seva transforma-

- realitzaci6 de projectes encaminats vers la comercialit-
- zacié de-productes a partir.
4 8

“ varietats iocals, elsr esentants entitats associati-

.. tes de proximitat. .

Presentacuo | objectlus_
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En els darrers anys-, als territbris de I'Alt Pirineu %
Aran s’han endegat un seguit d’iniciatives agronomi-
- ques amb plantejaments: dlversos i, sobretot, dlsper-
'S0s. / Y

Els projeéte%_"que es mouen, sovint ho fan amb obje'c-'

/rial local, planters de salvaguarda i catalegs de difusio
de les varietats: agricoles tradicionals. Pero. també amb _

‘'cig, una nova estrategia economlca al territori d’alta
muntanya, per recuperar i valorar un patrlmonl genetlc,-
palsatgjs-tlc i cullnarl pmnenc &’

m..&mx%

Tematlcamenl la |omada que es prqsenta se centra en
les tasques de recuperacio iles potenclahtats de nous i
productes emergents al voltant de les varietats Iocals |
de fruita, pero de ben segur que es podnen propesar
des del punt de vista de la vinya o de les hortgl;lsses )
(ambits tematics que, en-menor mesura, tamBe es 2 o
tractaran) i R
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La jornada s organFtZa amb r objectlu de posar en .
_contacte els-agents |mpulsors de les divers |_cia- 2
tives, afiiefecte d’establir un dialeg entre els res- . =
ponsables dels prolectes i possibilitar F: dmamltzaclo
‘conjunta’de les experiéncies que es porten a terme
“als territoris de muntanya. D’altra banda, en el marc
“dela lornada també es proposa presentar un segmt
d’experiéncies demostratives en qué s’ha reeixit en la o

,mm;

arietats locals.
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Aquesta accio esta adrecada als técnics de
I’administracio, els ductors qu postelg per les

ves gastronomiques que utilitzen les varietats tradicio-
nals per a I’elaboracié dels seus plats'i el cp‘niunt de” " '@
persones que treballen des del territori per afavorir la
valoraciéd’aquestes varietats i el consum de produc-

Organitzen:

Conselh%Generau d’Aran
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Institut per al Desenvolupament

i la Promoci6 de I'Alt Pirineu i Aran

Institut entath Desenvolopament
e era Promocion deth Naut Pireneu e Aran

Departament d’Agricultura,

I| Generahtat de Catalunya
L4 Alimentaci6 i Accié Rural

Col-laboren:
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Pallars Sobira
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recuperacio de varietats

locals i potencialitats a I’Alt Pirineu i Aran

Fruita de muntanya



Programa de les jornades

"4,

9.30n ..
Presentacio

Sr. Francés X. Boya, sindic d’Aran

Sr. Josep Escales, director dels Serveis Territorials del Depar-
tament d’Agricultura, Alimentacio i Accio Rural (DAR) de l'Alt
Pirineu i Aran

Sr. Arcadi Castillg, director de I'Institut per al Desenvolupament i
la Promocio de I'Alt Pirineu i Aran (IDAPA)

10.00n s
La recuperacio de les
varjetats locals de
fruita al Pirineu

- Prospeccié dels fruiters de varietats antigues del Parc Natu- Zadora de productes artesans)

ral del Cadi-Moixerd, a carrec de Mireia Sisquella (Associacio - Sidra i Suc Aranes, oportunitats per als arbres fruiters locals,
PERA) g els seus propietaris i noves plantacions. A carrec de Henning

Herd, Carles Macias i Manel Monge
- Les varietats locals en 'ambit de la restauracio, a carrec de

Carles Pujol (gerent de Cuina Pirinenca de la Cerdanya)
- Lexperiéncia de la finca de Llesp (Alta Ribagorca) en el marc

del programa Ribagorca Romanica, a carrec d’lgnasi Iglesias 1 2.30h - 13.30h
!

(responsable del programa d’avaluacié de noves vairetats de Debat

'IRTA) i Xavier Farré (propietari i gestor) conc|usio“s

A carrec de Guillem Arribas
(enginyer agronom)

13.30n - 14.00n %
Tancament de
les jornades

11.00h - 11.30n
Pausa - Cafe

11.30n - 12.30n,
Les potencialitats
economiques de les
varietats tradicionals

- Una iniciativa entre la plana i la muntanya: I'elaboracié de sucs
Ruravitalia, a carrec d’Eulalia Mazarico (productora i comercialit-

- El projecte de recuperacio de fruiters i vinya al Pallars Sobira,
a carrec de Marc Sans (tecnic del Servei de Medi Ambient del
Consell Comarcal del Pallars Sobira) i de Carme Domingo (Sec-
cio de Viticultura i Produccié Experimental de 'INCAVI)

Informacions
La inscripcio és gratuita

Cal formalitzar-la a través de correu electronic o per telefon aI'Institut per al
Desenvolupament i la Promocié de PAlt Pirineu i Aran (DAPA)

Tel. 973 355 552973 654 641 - idapa@gencat.cat

Dades per a la inscripcio

Nom i cognoms

Entitat/empresa/institucié amb la qual treballa/col-labora
Correu electronic

Teléfon de contacte

Us informem, igualment, que si no manifesteu el contrari, I'DAPA us enviara
informacid sobre properes activitats, jornades i cursos que organitzi.

Sr. Jaume Sio, subdirector general d’'Innovacio Rural (DAR)
Sr. Simé Alegre, director Estacié Experimental de Lleida,
coordinador del programa de produccié ecologica i bioenergia
de 'RTA

D’acord amb la Llei Organica 15/1999, del 13 de desembre, de proteccid de
dades de caracter personal, us informem que les vostres dades seran incorpo-
rades a un fitxer del qual és responsable I'IDAPA. La finalitat d’aquest fitxer és
gestionar les activitats, jornades i cursos que aquest institut organitza. Podeu
exercir els drets d'accés, rectificacio, cancelacid i oposicid adregant-vos a
I'IDAPA, pl. Mossén Casimir Torrent, 2. 25620, Tremp.
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